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Aceite procedente de las tierras de la finca del Mas d’Alfafar, en Muro del Alcoy (Alicante).
Arboles viejos, principalmente de las variedades locales: “Blanqueta, Manzanell, Alfafara,
Genovesa”, junto con ejemplares mas jévenes de “Arbequina” configuran esta seleccién.

OLIVAR
Inmerso en los parajes de “el
Quint” y “el Pla Roig” con
vestigios de asentamientos
agricolas de la época lbera y
tardo romana;

Olivar tradicional modernizado, a
unos 420 msnm, junto al paisaje
protegido de la “Solana del
Benicadell”.

Terrenos abancalados vy, en ligera
pendiente, orientaciones E-SE.
Suelos pobres de margas blanco-
grisaceas del mioceno (tap), junto
con cuaternario dolomitico-calizo
de aluvién. Textura con zonas
moderadamente pesadas, suelos
franco-arcillosos.

Olivicultura con Certificacion 3 ; l &
Ecoldgica, tradicional de la zona, A s }
modernizada con técnicas de baja ; i

intervenciéon. Gestiéon diferencial K ¥/

en parcelas “no laboreo” vy
“lindes”. Riego localizado, por
goteo, de apoyo, con aporte de
nutrientes, y solo en las fases
criticas para la planta.

CATA

Zumo ecolégico de olivas verdes, de color amarillo de reflejo verde constatante, con un frutado
intenso a hoja verde, madera de olivo y nuez verde, que envuelven la sensacién madura de
frutos rojos y manzana, también entre frutos secos y aromaticas. La entrada en boca es dulce
hasta la aparicion del amargo medio y el picante medio, que marcan el caracter. El paso por
boca es fluido, limpio, bastante fisico y muy largo, con un retrogusto de cortina vegetal intensa,
rica en matices verdes, que dura mucho amplificdndose con el picante que fue increscendo y
ligera astringencia de anaricidon tardia.

mas informacion: www.terrvs.com mail: info@terrvs.com



